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REAGEN™亚硫酸盐酶反应测试盒

RNF91018
1． 概述

REAGEN™亚硫酸盐试剂盒-是肉类和乳制品用于分光光度法测定肉类和乳制品样品中总亚硫酸盐（如二氧化硫）所需的试剂之一。由于个人和其他安全问题的潜在不良反应，总的亚硫酸含量通常由政府机构监管。超过10 ppm的食品必须标识，按类型不得超过最大允许的范围。试剂盒特点包括：
· 紫外可见分光光度法检测方法，可以方便的分析在试管和微孔里的样品（340 nm吸光度的测定）
· 灵敏度高、检出限低（低至0.5 ppm）
· 高重现性。
· 快速的检测方法
2. 试剂盒组成
REAGEN™亚硫酸盐检测试剂盒–肉类和奶制品有25个样品的准备比色皿格式的能力（或100测定微孔板），包括25个阴性对照试管。除非另有说明，所有未使用的试剂盒组件可在室温下储存1年（20－25摄氏度）。物品可以储存在较冷的温度下，不产生不利影响，但不能放在温度较高的地方，否则保质期会缩短。

	试剂盒组成
	数量
	保存

	肉类提取剂
	2瓶
	常温

	肉类浓缩剂
	1袋（25g）
	常温


肉类提取剂制备的肉类萃取液具有不同的贮藏要求和稳定性。请参阅“试剂准备”的附加信息。
3．其他需要而本试剂盒未提的设备或材料

· 磁搅拌板和搅拌棒

· 0.5或1升的瓶子
· 0.5或1升的量筒
· 2 M NaOH

· 蒸馏水或去离子水（蒸馏水）实验室级
· 校准pH计
4. 试剂准备
重要事项：在预期使用前要准备好肉类提取液，否则液体稳定性会降低。
1.试剂盒的制备
用磁力搅拌棒向有0.4升蒸馏水的密封容器加1瓶肉提取试剂配成0.5 L肉提取液。添加2 M NaOH溶液30毫升，搅拌直至溶解。加2 M NaOH调节溶液的pH至11.5。调整pH调整溶液0.5 L与蒸馏水的体积。在不使用时，存放在4°C的密封容器可保存长达3个月。

肉类浓缩剂是现用的。
2.样品的制备

在本手册中所描述的样品制备方法请参考亚硫酸试剂盒。
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